THE PALACE HOTEL

MADRID
1912

UN LUGAR LEGENDARIO PARA
MENTES ILUSTRES

VG - Vegano, V - Vegetariano

El pescado crudo que se utiliza en nuestros platos esté previamente congelado, tal y como marca
la legislacién vigente para la prevencién de anisakis (R.D. 1021/2022).
El consumo de carnes, mariscos o huevos crudos o sin suficiente coccién puede aumentar el riesgo de intoxicacion por alimentos.
Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, disponemos de un ment con todos los alérgenos.
El establecimiento pone a su disposicion recipientes para llevar la comida si asi lo desea.
Estamos comprometidos con la obtencion de mariscos sostenibles y productos locales siempre que sea posible.
El café y el té que servimos provienen de cultivos sostenibles.
Segun la ley local el consumo de alcohol para menores de 18 afios estéa prohibido.

Precios con IVA incluido. Precios en Euros.



TAPAS

CROQUETA DE JAMON IBERICO, 14

velo de tocino (4 uds.)

PATATA DAUPHINE, 10

ajo negro y salsa brava (4 uds.) (V)

CHURRO DE BACALAO, 14

sal de algas peri-peri, salsa tartara (4 uds.)

ANCHOA DEL CANTABRICO, 17

brioche y mantequilla de algas (4 uds.)

GILDA MATRIMONIO, 14

aceituna, piparra, boquerdn y anchoa (4 uds.)

BIKINI DE JAMON IBERICO., 14

mozzarela y trufa

PASTEL DE NATA SALADO, 17
setas y trufa (2 uds.) (V)

TORTILLA DE PATATA., 13

cebolla caramelizada (V)

OSTRAS DE NORMANDIA NO.35, 34

crema de piparra, caviar (4 uds.)

CAVIAR

"REAL CAVIAR” SERVIDO CON BLINIS Y CREMA AGRIA

BAERI 530G 125
AMUR BELUGA 306G 145
AMUR OSCIETRA 506G 145
OSCIETRA AHUMADO 306G 190
ALBINO 350G 245

SUPLEMENTO 5G CAVIAR BAERI 20



LIGERO

TARTAR DE ZANAHORIA CON NARANIJA,

trigo sarraceno, capuchinas y salsa de zanahoria-jenjibre (VG)

BRIOCHE DE STEAK TARTAR DE JULIO,
pan brioche tostado, champifiones encurtidos,

ajo negro y yema de huevo

TARTAR DE ATUN ROJO,

emulsién de pimentdn y caviar

ENSALADILLA RUSA DE ERNEST,

gamba blanca y alioli suave de ajo asado

JAMON DE BELLOTA 100% IBERICO
“IBERICOS TORREON", 80g cortado al cuchillo

ENSALADA CESAR THE PALACE,

huevo campero, queso Mahon croutones y panceta

PECITUGA DE POLLO CAMPERO
BOGABANTLE GLASEADO

SELECCION DE 3 QUESOS ESPANOLES,

crackers y mermelada artesana (V)

ENTREPANES

HAMBURGUESA DFE BRUCE,

pimientos piquillo, alioli de pimentén ahumado y queso Manchego

SANDWICH CLUB THE PALACE,

pechuga de pollo campero, queso Manchego,
huevo, panceta y alioli de azafran

SANDWICH DE CALABACIN,

crema de tomate seco y garbanzos y albahaca (VG)

PERRITO DE PULPO.

alioli picante, cebollino y puerro frito

BOCADILLO DE CALAMARES,

salsa tartara, limén y cebollino

16

29

33

29

41

18

6*
19*

21

33

27

20

28

26



NUESTRA CARTA DE COCTELES
QUE RINDE HOMENAJE A LA ERA
DE LA LEY SECA, REINTERPRETANDO
GRANDES CLASICOS CON UN
ENFOQUE INNOVADOR.

PRE-PROHIBITION COCKTAILS
1880-1918

1912 JOHN COLLINS 22

Tanqueray, manzanilla, limén y granada

El céctel Collins se origind a principios del siglo XIX en Londres, en lugares como el
Garrick Club y el Limmer's Hotel, donde se servia una versién reducida del Gin Punch
con hielo y agua con gas. Fue nombrado en honor a John Collins, jefe de bartenders en
Limmer's. Originalmente se hacia con Genever, pero con el tiempo la bebida evoluciond
para incluir whisky, mientras que la versién con ginebra pasé a conocerse como “Tom
Collins”, nombrada en honor a la ginebra Old Tom y una broma popular en Estados
Unidos en la década de 1870, que involucraba a un hombre ficticio difundiendo rumores
de bar en bar.

DALI COBBLER 22

Amontillado 12yo, Maraschino, oleo-saccharum de naranja y pifia

El Sherry Cobbler, registrado por primera vez en 1837, fue una de las bebidas clave
que popularizé las bebidas frias americanas en la década de 1830, cuando el hielo ain
era una novedad. Facil de preparar, ofrece un sabor y aroma ricos con bajo contenido
alcohdlico, lo que lo convierte en una excelente opcién para aquellos que prefieren una
bebida sabrosa sin un sabor alcohdlico fuerte.

OLD SCHOOL 22

Diplomatico Reserva Ex, Amontillado 12yo, chestnut & black walnut Bitter

A medida que el Manhattan y el Martini ganaban popularidad, el céctel original estuvo
a punto de extinguirse. En 1886, el editor Leander Richardson criticé su creciente
complejidad, lo que llevé a algunos bebedores a pedir sus cécteles de la “manera
tradicional”, es decir, simple, sin absenta, vermut ni adornos. Esta preferencia se
convirtié en una receta estandar, pero con el tiempo, los toques creativos volvieron. Al
final de la Prohibicién, el Old Fashioned incluia frutas maceradas para suavizar el whisky.
Aunque los puristas resistieron, eran pocos. Hoy en dia, el Old Fashioned més simple ha
recuperado popularidad, pero las tendencias seguirdn cambiando.



PROHIBITION COCKTAILS
1919-1932

WHISKY SOUR 1927 22

Woodford Reserve, Amontillado 12yo, limén y espuma de camomila

A principios del 1800, los estadounidenses pasaron de beber ponche en tazones a
usar grandes vasos. A medida que cambiaban los gustos, algunos preferian sus vasos
solo medio llenos, lo que llevé al desarrollo de nuevos estilos de cécteles: el Fix (con
hielo y adornos elaborados) y el Sour (sin hielo, con adorno simple). El Sour se volvié
especialmente popular, y para finales de la década de 1850, ya era un bésico en los bares
estadounidenses. Con el tiempo, se fusiond con las tradiciones de cdcteles, influyendo
en bebidas como daiquiris, sidecars, margaritas y cosmopolitans.

CARIBBEAN COCKTAIL CHAMPAGNE 22

Caribbean Ron afejado, jarabe de maracuya, Turkish Tobacco bitter
y Champagne

Inspirado: Champan; Esta receta clasica data de la década de 1850 y es una de las pocas
variaciones de cécteles incluidas en el libro de Jerry Thomas de 1862 How to Mix Drinks,
que sigue siendo popular hasta el dia de hoy.

UN AMERICANO EN EL PRADO 22

Campari, Antica Formula, Petroni aperitivo y soda

Las raices del Negroni se remontan al Vermouth Cocktail, creado por los estadounidenses
después de la Guerra Civil al mezclar vermut con hielo y amargos. Los italianos adaptaron
esta receta, utilizando sus propios aperitivos amargos, creando el “Americano.” Para
1900, la bebida se habia extendido por toda ltalia, sin una férmula establecida. En
la década de 1910, el Conde Camilo Negroni, tras haber pasado tiempo en el Oeste
americano, le pidié al bartender Fosco Scarselli en Florencia que afiadiera ginebra a
su Americano, creando asi el Negroni. Mezclas similares aparecieron en Paris en la
década de 1920, como el Boulevardier. El Negroni gané gran popularidad después de
la Segunda Guerra Mundial, gracias a los turistas estadounidenses.



COCTELES

NEGRONI

IL NEGRONI DEL PROFESSORE
Ginebra, Vermouth y Bitter del Professore
WHITE NEGRONI

Amontillado Vifia AB, Vermut La Copa Blanco,

Suze, Genepi, Licor de seta y bitter de nuez

NEGRONI MADRILENO
Martin Sesse Gin, Vermut La Villa, Campari y Bitter

OLD FASHIONED

OLD STYLE

Woodford Reserve, Duppy Share, Panela y Turkish Tobacco bitter

BITTERED SLING

Woodford Rye, Whiskey barrel-aged Bitter,
azucar Demerara y cereza ahumada

AZTECA FASHIONED

Diplomatico Reserve Ex, Miel de higo, Aztec Chocolate Bitter

MARGARITA

LOLITA LINDA

Alipus Destilado en Barro Mezcal, Cointreau, lima y agave

ORALE MARGARITA

Don Julio Silver, Cointreau, Chipotle, lima y mango

WHERE IS MY RITA

Herradura Silver, 400 Conejos Oaxaca, lima y fruta de la pasion

20

20

20

20

20
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CONTEMPORANEOS

BLOODY MARY

Vodka, tomate, limén, Worcestershire,
tabasco, sal de apio y pimienta negra

COSMOPOLITAN

Vodka, Cointreau, zumo de lima y pomelo

HEMINGWAY DAIQUIRI

Caribbean Rum, Maraschino, zumo de lima y pomelo

MOJITO

Ron blanco, lima, azicar, menta y soda

MOSCOW MULE
Vodka, lima, sirope de jengibre y Gingerbeer

PISCO SOUR

Pisco, lima, clara de huevo y bitter angostura

ESPRESSO MARTINI

Vodka, Espresso, licor de café italiano y vainilla

GIN BASIL SMASII
London Dry Gin, albahaca y lima

NAKED & FAMOUS

Aperol, Yellow Chartreuse, mezcal y lima

PALOMA

Tequila, mezcal, lima, soda de pomelo y Tajin

PORNSTAR MARTINI 2.0

Vodka, lima, chocolate blanco, fruta de
la pasion, clara de huevo y champagne

APEROL SPRITZ
Aperol, soda y cava
HUGO SPRITZ

St Germain, soda y cava

18
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COCTELES SIN ALCOHOL

MI JOLIE

Seedlip, limon y mora

MI-TO 0%0O

Bitter espumoso, Martini Vibrante y soda

U-G-0O

Martini Floral, flor de salco, limén, menta y soda

EL JARDIN DEL PRADO

Fresa, albahaca, agave, y limén

GINEBRA

ALEMANIA

MONKEY 47

ESCOCIA

HENDRICK'S

HENDRICK'S LUNAR

THE BOTANIST

ESPANA

GIN MARE

LE TRIBUTE

MARTIN SESSE SINGULAR

NORDES

FRANCIA
G VINE

THE GARDENER FRENCH RIVIERA

12

12

12
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ITALIA

MALFY ORIGINALE

INGLATERRA

BEEFEATER LONDON DRY
BEEFEATER CROWN JEWEL
BROCKMANS

LONDON N°1

MARTIN MILLER’S 9 MOONS
SOLERA RESERVE

MARTIN MILLER’S
PLYMOUTH
SEVENTY ONE FAU DE NUIT

TANQUERAY TEN

JAPON

ROKU

KI.NO.BI

VENEZUELA

CANAIMA

MEZCAL

CASAMIGOS JOVEN
ALIPUS SAN JUAN
SIETE MISTERIOS DOBA-YE

400 CONEJOS JOVEN

18

18

20

25
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TEQUILA

CASA DRAGONLES BLANCO 35
CLASE AZUL REPOSADO 50
CLASE AZUL PLATA 35
DON JULIO BLANCO 20
DON JULIO REPOSADO 22
DON JULIO ROSADO 55
DON JULIO 1942 ANEJO 80
HERRADURA REPOSADO 20
MAESTRO DOBEL DIAMANTE 32
MALESTRO DOBEL 50 130

CRISTALINO EXTRA ANEJO

OLMECA ALTOS PLATA 18

PATRON SILVER 25

PATRON REPOSADO 28

1800 CRISTALINO 25

1800 MILENIO 88
cocuy

VENEZUELA

COCUY SAROCHE. AGAVE COCUI TRELEASE 28
VODKA

ESTADOS UNIDOS

TITO’S 18

HANGAR 1 CITRON 20

SQUARE ONE CUCUMBER 20



FRANCIA

GREY GOOSE

POLONIA

BELVEDERE ORGANIC

SUECIA

ABSOLUT ELYX

ARMAGNAC

BAS-ARMAGNAC DARTIGALONGUE 2012

COGNAC

HENNESY XO
MARTELL XO
REMY MARTIN XO

REMY MARTIN LOUIS XIII (1CL)

BRANDY

1866 SOLERA GRAN RESERVA
CARLOS I SOLERA GRAN RESERVA
PEINADO 20 SOLERA GRAN RESERVA
PEINADO 100 SOLERA GRAN RESERVA

TORRES 10 RESERVA IMPERIAL

24

20

25

24
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RON

REPUBLICA DOMINCANA

MATUSALEM 15 ANOS 20
MATUSALEM 10 ANOS 16
BARCELO IMPERIAL 20
GUATEMALA

7ZACAPA ROYAL 104
ZACAPA XO 56
ZACAPA 23 22
NICARAGUA

FLLOR DE CANA 18 20
FLOR DE CANA 12 16
VENEZUELA

DIPLOMATICO AMBASSADOR SELECTION 77
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA 20
SANTA TERESA SOLERA 1796 18
JAMAICA

HAMPDEN STATE HLCF CLASSIC 24
APPLENTON ESTATE SIGNATURE 20

COLLECTION LIMITED EDITIONS

PLANTATION PANAMA VINTAGE 2010 24

PLANTATION FIJI VINTAGE 2004 21

PLANTATION JAMAICA VINTAGE 1996 22



WHISKY

ESCOCIA

SINGLE MALT

SPEYSIDE

GLENFIDDICII 12

THE GLENLIVET 12 DOUBLLE CASK

HIGHLAND

GLENMORANGIE 10 BOURBON CASKS

THE MACALLAN 12 DOUBLE CASK (50M1L)
THE MACALLAN 15 DOUBLE CASK (50ML)
THE MACALLAN 18 DOUBLE CASK (50ML)

THE MACALLAN TIME SPACE MASTERY
200 ANNIVERSARY (50ML)

THE MACALLAN 25 SHERRY OAK (50ML)

THE MACALLAN 30 DOUBLE CASK (10ML)
THE MACALLAN 30 DOUBLE CASK (30ML)

THE MACALLAN 30 DOUBLE CASK (50ML)

THE MACALLAN 40 “BOTTLED IN 2025 (10ML)
THE MACALLAN 40 "BOTTLED IN 2025” (30ML.)

THE MACALLAN 40 “BOTTLED IN 2025” (50ML)

THE MACALLAN M DECANTER
ANUAL RELEASE 2023 (10ML)

THE MACALLAN M DECANTER
ANUAL RELEASE 2023 (30ML)

THE MACALLAN M DECANTER
ANUAL RELEASE 2023 (50ML)

20

20

18

30

51

91

450

595

190

570

950

440

1320

2200

390

1170

1950



ISLAY

LAPIHROAIG 25

ARDBEG 10

LAGAVULIN 16

OBAN

OBAN 14

BLENDED

BUCHANAN'S DELUXE 12

CHIVAS REGAL 12

CHIVAS REGAL 18

CHIVAS REGAL ROYAL SALUTE 21

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL RESERVE

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12 YO

GRAND OLD PARR 12

ESTADOS UNIDOS

BOURBON

KENTUCKY

MAKER'S MARK FULLY MATURED

WOODFORD RESERVE MASTER COLLETION

BLANTON’S SINGLE BARREL

TENNESSEE

JACK DANIEL’S GENTLEMAN JACK

RYE

SAZERAC RYE

WOODIFORD RESERVE RYE

250

26

24

24

20

18

32

58

58

20

18

18

18

20

30

30

20

20



JAPON

SINGLE MALT
THE IHHAKUSIIU 12 SINGLE MALT
THE HAKUSHU 18 SINGLE MALT
THE YAMAZAKI 12 SINGLE MALT
BLENDED
HIBIKI 21 (50ML)
HIBIKI 30 (50ML)

NIKKA FROM THE BARREL

APERITIVOS
APEROL
CAMPARI
PETRONI BITTER
LILLET BLANC
SUZE
VERMUT

LAVILLA ROJO - MADRID
FOT-LI 19 BOTANICOS - REUS

VALDESPINO (BASE DE OLOROSO)
JEREZ DE LA FRONTLERA

GONZALEZ BYASS LA COPA BLANCO
JEREZ DE LA FRONTERA

GIUSEPPE B. CARPANO,

ANTICA FORMULA - TORINO

DEL PROFESSORE VERMOTUH

DI TORINO CLASSICO - PIEMONTE

52

250

48

185

1570

24

12

12

12

12

10

12

14



DIGESTIVOS Y LICORES FINOS

AMARO MONTENEGRO

AMARO SICILIANO AVERNA
FERNET BRANCA

JAGERMEISTER

MARTIN CODAX BLANCO

RUAVIEJA AGUARDIENTE DE ORUJO
RUAVIEJA LICOR DE HIERBAS
RUAVIEJA CREMA DE ORUJO
BAILEYS® THE ORIGINAL IRISH CREAM
GRAND MARNIER CORDON ROUGE
GRAPPA NONINO 45°

GRAPPA SASSICAIA POLIIL
BARRILI DI SASSICAIA

CHARTREUSE JAUNE (AMARILLO)

CHARTREUSE VERTE (VERDE)

CERVEZAS

MAHOU 5 ESTRELLAS PALE LAGER 535CL

MAHOU SIN GLUTEN PALE LAGER 35CL

MAHOU 0,0 TOSTADA AMBER LAGER 33CL

ALHAMBRA 1925 PILSNER 35CL

CIBELES RUBIA PALE ALE 535CL

CIBELES STOUT 35CL

REFRESCOS Y AGUAS

PEPSI
PEPSI MAX

TONICA SCHWEPPES

10

10

10

10

10

10

10

10

10

14

32

15

15

10

10

10

10

10

10



TONICA FEVER TREE
PERRIER 35CL
SAN PELLEGRINO 50CL

VICHY CATALAN 50 CL

ZUMOS

ZANAHORIA, NARANJA Y JENGIBRE
LIMON, ESPINACAS Y PEPINO
LIMON, MANGO Y PINA

TOMATE Y ESPECIAS

CAFES

CAFE ESPRESSO
CAPPUCCINO

CAFE IRLANDES,

whisky irlandés, café, azucar moreno y nata
CAFE PALACEL,

café, licor de café, licor de avellanas y nata

CAFE 1912,

café, licor de cacao, grand marnier, chocolate y ralladura de naranja

CARAJILLO MEXICANO,
caféy licor 43

CARAIJILLO,

café y brandy

10

10

10

12

12

Seleccién de leche: desnatada, semidesnatada, entera, sin lactosa
Seleccidon de leche vegetal: de almendras, de avena, de soja

TE E INFUSIONES

JADE SWORD ORGANICO GUNPOWDER
LEMONGRASS Y JENGIBRE

GROSELLA Y FLORES DE HIBISCUS



ESPUMOSOS Y CHAMPAGNES

Copa Botella

BLANC

CELLER KRIPTA UBAC GRAN RESERVA 2019 12 65
Macabeo, Xarel-lo & Parellada / Corpinnat

PERRIER JOUET GRAND BRUT MV 23 105
P. Noir, Meunier & Chardonnay / AOC. Champagne

CHAVOST BLANC D’ASSEMBLAGE MV 23 105
BRUT NATURE
Chardonnay & Meunier / AOC. Champagne

JM SELEQUE, SOLESSENCE EXTRA BRUT MV 23 105
Chardonnay, P. Noir & Meunier / AOC. Champagne

ETIENNE CALSAC, 'ECHAPPEE BELLE MV 25 120
EXTRA BRUT BLANC DE BLANCS
Chardonnay / AOC. Champagne

ROSE

CELLER KRIPTA ROSAT BRUT RESERVA 2022 12 65
Trepat / Corpinnat

PERRIER JOUET, BLASON ROSE MV 30 145
P. Noir, Chardonnay & Meunier / AOC. Champagne

VINOS BLANCOS

Copa Botella

VEIGA SERANTES. VAL DO SALNES 2023 12 55
Albarifio. DO. Rias Baixas

CANTALAPIEDRA VITICULTORES, 2023 12 55
CANTAYANO
Verdejo / Castilla y Ledn



JEAN LEON, VINYA GIGI
Chardonnay / DO. Penedes

KARTHAUSERHOF, EITELSBACHER
ALTE REBEN SPATLESE
Riesling / DOP. Mosel

SAMUEL BILLAUD,
LES GRANDS TERROIS
Chardonnay / AOC. Chablis

DOMAINE DE CIGALUS

Chardonnay, Viognier & Sauvignon B. IGP Pays d'Oc

VINOS TINTOS

DOMINIO DE ANZA,
SELECCION DE PARCELAS
Mencia / DO. Bierzo

BODEGAS CONTADOR,
PREDICADOR
Tempranillo & Otras / DOCa. Rioja

COMANDO G. LA BRUJA
Garnacha / DO. Vinos de Madrid

SAN ROMAN BODEGAS Y VINEDOS
Tinta de Toro / DO. Toro

MATTHIEU BARRET - DOMAINE DU
COULET, NO WINE'S LAND
Syrah / AOC. Cétes du Rhone

DOMAINE JACQUES PRIEUR,
BOURGOGNE
Pinot Noir / AOC. Bourgogne

2023

2021

2022

2022

2023

2021

2023

2021

2023

2021

14

17

20

22

Copa

12

14

17

26

65

80

95

105

Botella

55

65

70

80

85

130



VINOS ROSADOS

Copa
CHIVITE LAS FINCAS 2021 9
Garnacha tinta & tempranillo / IGP. 3 Riberas
GERARD BERTRAND, 2021 10

SOURCE OF JOY
Grenache noir, Syrah & Cinsault / AOC. Languedoc

Botella

40

45



