
U N  L U G A R  L E G E N DA R I O  PA R A 
M E N T E S  I L U S T R E S

VG – Vegano, V – Vegetariano 
El pescado crudo que se utiliza en nuestros platos está previamente congelado, tal y como marca 

la legislación vigente para la prevención de anisakis (R.D. 1021/2022). 
El consumo de carnes, mariscos o huevos crudos o sin suficiente cocción puede aumentar el riesgo de intoxicación por alimentos. 

Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, disponemos de un menú con todos los alérgenos. 
El establecimiento pone a su disposición recipientes para llevar la comida si así lo desea. 

Estamos comprometidos con la obtención de mariscos sostenibles y productos locales siempre que sea posible.
El café y el té que servimos provienen de cultivos sostenibles.

Según la ley local el consumo de alcohol para menores de 18 años está prohibido.

Precios con IVA incluido. Precios en Euros. 



TA PA S

C R O Q U E TA  D E  J A M Ó N  I B É R I C O,  		  14

velo de tocino (4 uds.)
 

PATATA  DAU P H I N E ,  		  10

ajo negro y salsa brava (4 uds.) (V)

C H U R R O  D E  B AC A L AO,  		  14

sal de algas peri-peri, salsa tártara (4 uds.)

A N C H OA  D E L  C A N TÁ B R I C O,  		  17

brioche y mantequilla de algas (4 uds.)

G I L DA  M AT R I M Ó N I O,  		  14

aceituna, piparra, boquerón y anchoa (4 uds.)

B I K I N I  D E  J A M Ó N  I B É R I C O,  		  14

mozzarela y trufa

PA S T E L  D E  N ATA  S A L A D O,  		  17

setas y trufa (2 uds.) (V)

T O RT I L L A  D E  PATATA ,  		  13

cebolla caramelizada (V)

O S T R A S  D E  N O R M A N D I A  N O. 3,  	 	 34

crema de piparra, caviar (4 uds.)

C AV I A R

“ R E A L  C AV I A R ”  S E R V I D O  C O N  B L I N I S  Y  C R E M A  A G R I A

B A E R I  3 0 G 		  125

A M U R  B E L U G A  3 0 G 		  145

A M U R  O S C I E T R A  3 0 G 		  145

O S C I E T R A  A H U M A D O  3 0 G 		  190

A L B I N O  3 0 G  		  245

S U P L E M E N T O  5 G  C AV I A R  B A E R I  		  20



L I G E R O

TA RTA R  D E  Z A N A H O R I A  C O N  N A R A N JA ,  	 16

trigo sarraceno, capuchinas y salsa de zanahoria-jenjibre (VG)

B R I O C H E  D E  S T E A K  TA RTA R  D E  J U L I O, 	 29

pan brioche tostado, champiñones encurtidos, 
ajo negro y yema de huevo

TA RTA R  D E  AT Ú N  R O J O,  		  33

emulsión de pimentón y caviar

E N S A L A D I L L A  R U S A  D E  E R N E S T,  		  29

gamba blanca y alioli suave de ajo asado 

J A M Ó N  D E  B E L L O TA  1 0 0 %  I B É R I C O  		  41 

“ I B É R I C O S  T O R R E Ó N ”,  80g cortado al cuchillo 

E N S A L A DA  C É S A R  T H E  PA L AC E ,  		  18

huevo campero, queso Mahón croutones y panceta

P E C H U G A  D E  P O L L O  C A M P E R O 		  6* 

B O G A B A N T E  G L A S E A D O  		  19*

S E L EC C I O N  D E  3  Q U E S OS  E S PA Ñ O L E S, 	 21

crackers y mermelada artesana (V)

E N T R E PA N E S

H A M B U RG U E SA  D E  B R U C E , 		  33

pimientos piquillo, alioli de pimentón ahumado y queso Manchego

SÁ N DW I C H  C L U B  T H E  PA L AC E , 		  27

pechuga de pollo campero, queso Manchego, 
huevo, panceta y alioli de azafrán

SÁ N DW I C H  D E  CA L A BAC Í N , 		  20

crema de tomate seco y garbanzos y albahaca (VG)

P E R R I TO  D E  P U L P O, 		  28

alioli picante, cebollino y puerro frito

B O CA D I L LO  D E  CA L A M A R E S, 		  26

salsa tártara, limón y cebollino



P R E - P R O H I B I T I O N  C O C K TA I L S  
1 8 8 0 - 1 9 1 8 

1 9 1 2  J O H N  C O L L I N S 	 22

Tanqueray, manzanilla, limón y granada

El cóctel Collins se originó a principios del siglo XIX en Londres, en lugares como el 
Garrick Club y el Limmer’s Hotel, donde se servía una versión reducida del Gin Punch 
con hielo y agua con gas. Fue nombrado en honor a John Collins, jefe de bartenders en 
Limmer’s. Originalmente se hacía con Genever, pero con el tiempo la bebida evolucionó 
para incluir whisky, mientras que la versión con ginebra pasó a conocerse como “Tom 
Collins”, nombrada en honor a la ginebra Old Tom y una broma popular en Estados 
Unidos en la década de 1870, que involucraba a un hombre ficticio difundiendo rumores 
de bar en bar.

DA L I  C O B B L E R 	 22

Amontillado 12yo, Maraschino, oleo-saccharum de naranja y piña

El Sherry Cobbler, registrado por primera vez en 1837, fue una de las bebidas clave 
que popularizó las bebidas frías americanas en la década de 1830, cuando el hielo aún 
era una novedad. Fácil de preparar, ofrece un sabor y aroma ricos con bajo contenido 
alcohólico, lo que lo convierte en una excelente opción para aquellos que prefieren una 
bebida sabrosa sin un sabor alcohólico fuerte.

O L D  S C H O O L 	 22

Diplomatico Reserva Ex, Amontillado 12yo, chestnut & black walnut Bitter

A medida que el Manhattan y el Martini ganaban popularidad, el cóctel original estuvo 
a punto de extinguirse. En 1886, el editor Leander Richardson criticó su creciente 
complejidad, lo que llevó a algunos bebedores a pedir sus cócteles de la “manera 
tradicional”, es decir, simple, sin absenta, vermut ni adornos. Esta preferencia se 
convirtió en una receta estándar, pero con el tiempo, los toques creativos volvieron. Al 
final de la Prohibición, el Old Fashioned incluía frutas maceradas para suavizar el whisky. 
Aunque los puristas resistieron, eran pocos. Hoy en día, el Old Fashioned más simple ha 
recuperado popularidad, pero las tendencias seguirán cambiando.

N U E S T R A  CA RTA  D E  C Ó C T E L E S 
Q U E  R I N D E  H O M E NA J E  A  L A  E R A 

D E  L A  L E Y  S ECA ,  R E I N T E R P R E TA N D O 
G R A N D E S  C L Á S I C OS  C O N  U N 

E N FO Q U E  I N N OVA D O R .



P R O H I B I T I O N  C O C K TA I L S 
1 9 1 9 - 1 9 3 2

W H I S K Y  S O U R  1 92 7 	 22

Woodford Reserve, Amontillado 12yo, limón y espuma de camomila

A principios del 1800, los estadounidenses pasaron de beber ponche en tazones a 
usar grandes vasos. A medida que cambiaban los gustos, algunos preferían sus vasos 
solo medio llenos, lo que llevó al desarrollo de nuevos estilos de cócteles: el Fix (con 
hielo y adornos elaborados) y el Sour (sin hielo, con adorno simple). El Sour se volvió 
especialmente popular, y para finales de la década de 1850, ya era un básico en los bares 
estadounidenses. Con el tiempo, se fusionó con las tradiciones de cócteles, influyendo 
en bebidas como daiquiris, sidecars, margaritas y cosmopolitans.

C A R I B B E A N  C O C K TA I L  C H A M PAG N E  	 22

Caribbean Ron añejado, jarabe de maracuyá, Turkish Tobacco bitter 
y Champagne

Inspirado: Champán; Esta receta clásica data de la década de 1850 y es una de las pocas 
variaciones de cócteles incluidas en el libro de Jerry Thomas de 1862 How to Mix Drinks, 
que sigue siendo popular hasta el día de hoy.

U N  A M E R I C A N O  E N  E L  P R A D O   	 22

Campari, Antica Formula, Petroni aperitivo y soda

Las raíces del Negroni se remontan al Vermouth Cocktail, creado por los estadounidenses 
después de la Guerra Civil al mezclar vermut con hielo y amargos. Los italianos adaptaron 
esta receta, utilizando sus propios aperitivos amargos, creando el “Americano.” Para 
1900, la bebida se había extendido por toda Italia, sin una fórmula establecida. En 
la década de 1910, el Conde Camilo Negroni, tras haber pasado tiempo en el Oeste 
americano, le pidió al bartender Fosco Scarselli en Florencia que añadiera ginebra a 
su Americano, creando así el Negroni. Mezclas similares aparecieron en París en la 
década de 1920, como el Boulevardier. El Negroni ganó gran popularidad después de 
la Segunda Guerra Mundial, gracias a los turistas estadounidenses.



C Ó C T E L E S

N E G R O N I

I L  N E G R O N I  D E L  P R O F E S S O R E 		 20

Ginebra, Vermouth y Bitter del Professore

W H I T E  N E G R O N I 	 20

Amontillado Viña AB, Vermut La Copa Blanco,  
Suze, Genepi, Licor de seta y bitter de nuez

N E G R O N I  M A D R I L E Ñ O 	 20

Martin Sesse Gin, Vermut La Villa, Campari y Bitter

O L D  FA S H I O N E D

O L D  S T Y L E 	 20

Woodford Reserve, Duppy Share, Panela y Turkish Tobacco bitter 

B I T T E R E D  S L I N G 	 20

Woodford Rye, Whiskey barrel-aged Bitter,  
azucar Demerara y cereza ahumada

A Z T E C A  FA S H I O N E D 	 20

Diplomatico Reserve Ex, Miel de higo, Aztec Chocolate Bitter

M A R G A R I TA

L O L I TA  L I N DA 	 18

Alipus Destilado en Barro Mezcal, Cointreau, lima y agave 

O R A L E  M A R G A R I TA 	 18

Don Julio Silver, Cointreau, Chipotle, lima y mango

W H E R E  I S  M Y  R I TA 	 18

Herradura Silver, 400 Conejos Oaxaca, lima y fruta de la pasión



C O N T E M P O R Á N E O S

B L O O DY  M A RY 	 18

Vodka, tomate, limón, Worcestershire,  
tabasco, sal de apio y pimienta negra

C O S M O P O L I TA N 	 18

Vodka, Cointreau, zumo de lima y pomelo

H E M I N G WAY  DA I Q U I R I 	 18

Caribbean Rum, Maraschino, zumo de lima y pomelo

M O J I T O 	 18

Ron blanco, lima, azúcar, menta y soda

M O S C OW  M U L E 	 18

Vodka, lima, sirope de jengibre y Gingerbeer 

P I S C O  S O U R 	 18

Pisco, lima, clara de huevo y bitter angostura

E S P R E S S O  M A RT I N I 	 18

Vodka, Espresso, licor de café italiano y vainilla	

G I N  B A S I L  S M A S H 	 18

London Dry Gin, albahaca y lima

N A K E D  &  FA M O U S 	 18

Aperol, Yellow Chartreuse, mezcal y lima

PA L O M A 	 18

Tequila, mezcal, lima, soda de pomelo y Tajin

P O R N S TA R  M A RT I N I  2 .0 	 18

Vodka, lima, chocolate blanco, fruta de 
la pasión, clara de huevo y champagne 

A P E R O L  S P R I T Z 	 18

Aperol, soda y cava

H U G O  S P R I T Z 	 18

St Germain, soda y cava



C Ó C T E L E S  S I N  A L C O H O L

M I  J O L I E 	 12

Seedlip, limon y mora

M I -T O  0 % 0 	 12

Bitter espumoso, Martini Vibrante y soda

U - G - O 	 12

Martini Floral, flor de saúco, limón, menta y soda

E L  J A R D Í N  D E L  P R A D O 	 12

Fresa, albahaca, agave, y limón		

G I N E B R A

A L E M A N I A

M O N K E Y  4 7 	 22

E S C O C I A

H E N D R I C K ’ S 	 	 20

H E N D R I C K ’ S  L U N A R 	 	 25

T H E  B O TA N I S T 	 	 25

E S PA Ñ A

G I N  M A R E 	 	 18

L E  T R I B U T E 	 	 25

M A RT Í N  S E S S E  S I N G U L A R 	 	 18

N O R D É S 	 	 18

F R A N C I A

G ’ V I N E 	 	 22

T H E  G A R D E N E R  F R E N C H  R I V I E R A 	 	 24



I TA L I A

M A L F Y  O R I G I N A L E 	 	 18

I N G L AT E R R A

B E E F E AT E R  L O N D O N  D RY 	 	 18

B E E F E AT E R  C R OW N  J E W E L 	 	 20

B R O C K M A N S 	 	 25

L O N D O N  N º 1 	 	 18

M A RT I N  M I L L E R ’ S  9  M O O N S  	 	 22

S O L E R A  R E S E RV E 		

M A RT I N  M I L L E R ’ S 	 	 18

P LY M O U T H 		  20

S E V E N T Y  O N E  E AU  D E  N U I T 	 	 45

TA N Q U E R AY  T E N  	 	 24

J A P Ó N

R O K U 	 	 20

K I . N O. B I 	 	 24

V E N E Z U E L A

C A N A Ï M A 	 	 24

M E Z C A L

C A S A M I G O S  J OV E N 	 22

A L Í P U S  S A N  J UA N 		  24

S I E T E  M I S T E R I O S  D O B A-Y E J 	 	 22

4 0 0  C O N E J O S  J OV E N 	 	 18



T E Q U I L A

C A S A  D R AG O N E S  B L A N C O 		  35

C L A S E  A Z U L  R E P O S A D O 		  50

C L A S E  A Z U L  P L ATA 	 	 35

D O N  J U L I O  B L A N C O 	 	 20

D O N  J U L I O  R E P O S A D O 	 	 22

D O N  J U L I O  R O S A D O 	 	 55

D O N  J U L I O  1 9 4 2  A Ñ E J O 	 	 80

H E R R A D U R A  R E P O S A D O 	 	 20

M A E S T R O  D O B E L  D I A M A N T E 	 	 32

M A E S T R O  D O B E L  5 0  	 	 130

C R I S TA L I N O  E X T R A  A Ñ E J O 		

O L M E C A  A LT O S  P L ATA 	 	 18

PAT R Ó N  S I LV E R 	 	 25

PAT R Ó N  R E P O S A D O 	 	 28

1 8 0 0  C R I S TA L I N O 	 	 25

1 8 0 0  M I L E N I O 	 	 88

C O C U Y

V E N E Z U E L A

C O C U Y  S A R O C H E ,  AG AV E  C O C U I  T R E L E A S E 	 28

V O D K A

E S TA D O S  U N I D O S

T I T O’ S 	 	 18

H A N G A R  1  C I T R O N 	 	 20

S Q UA R E  O N E  C U C U M B E R 	 	 20



F R A N C I A

G R E Y  G O O S E 	 	 24

P O L O N I A

B E LV E D E R E  O R G A N I C 	 	 20

S U E C I A

A B S O L U T  E LY X 	 	 25

A R M A G N A C

B A S -A R M AG N AC  DA RT I G A L O N G U E  2 0 1 2 		  24

C O G N A C

H E N N E S Y  XO 	 	 84

M A RT E L L  XO 	 	 65

R E M Y  M A RT I N  XO 	 	 70

R E M Y  M A RT I N  L O U I S  X I I I  ( 1 C L ) 	 	 120

B R A N D Y

1 8 6 6  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 		  20

C A R L O S  I  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 	 	 18

P E I N A D O  2 0  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 	 	 35

P E I N A D O  1 0 0  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 	 75

T O R R E S  1 0  R E S E RVA  I M P E R I A L 	 	 14



R O N

R E P Ú B L I C A  D O M I N C A N A 

M AT U S A L E M  1 5  A Ñ O S 		  20

M AT U S A L E M  1 0  A Ñ O S 	 	 16

B A R C E L Ó  I M P E R I A L 	 	 20

G U AT E M A L A

Z AC A PA  R OYA L 	 	 104

Z AC A PA  XO 	 	 56

Z AC A PA  2 3 	 	 22

N I C A R A G U A

F L O R  D E  C A Ñ A  1 8 	 	 20

F L O R  D E  C A Ñ A  1 2 	 	 16

V E N E Z U E L A

D I P L O M AT I C O  A M B A S S A D O R  S E L E C T I O N 	 77 

D I P L O M AT I C O  R E S E RVA  E XC L U S I VA 	 	 20

S A N TA  T E R E S A  S O L E R A  1 7 9 6 	 	 18

J A M A I C A

H A M P D E N  S TAT E  H L C F  C L A S S I C   		  24 

A P P L E N T O N  E S TAT E  S I G N AT U R E  	 	 20

C O L L E C T I O N  L I M I T E D  E D I T I O N S

P L A N TAT I O N  PA N A M A  V I N TAG E  2 0 1 0    	 	 24 

P L A N TAT I O N  F I J I  V I N TAG E  2 0 0 4    	 	 21 

P L A N TAT I O N  J A M A I C A  V I N TAG E  1 9 9 6    		  22



W H I S K Y

E S C O C I A

S I N G L E  M A LT 

S P E Y S I D E 

G L E N F I D D I C H  1 2 		  20

T H E  G L E N L I V E T  1 2  D O U B L E  C A S K  	 	 20

H I G H L A N D 

G L E N M O R A N G I E  1 0  B O U R B O N  C A S K S 		 18

T H E  M AC A L L A N  1 2  D O U B L E  C A S K  ( 5 0 M L )  	 	 30

T H E  M AC A L L A N  1 5  D O U B L E  C A S K  ( 5 0 M L )  	 	 51

T H E  M AC A L L A N  1 8  D O U B L E  C A S K  ( 5 0 M L )  	 	 91

T H E  M AC A L L A N  T I M E  S PAC E  M A S T E RY  	 	 450

2 0 0  A N N I V E R S A RY  ( 5 0 M L )

T H E  M AC A L L A N  2 5  S H E R RY  OA K  ( 5 0 M L )  	 	 595

T H E  M AC A L L A N  3 0  D O U B L E  C A S K  ( 1 0 M L )  		 190

T H E  M AC A L L A N  3 0  D O U B L E  C A S K  ( 3 0 M L ) 		 570

T H E  M AC A L L A N  3 0  D O U B L E  C A S K  ( 5 0 M L ) 		 950

T H E  M AC A L L A N  4 0  “ B O T T L E D  I N  2 0 2 5 ’’  ( 1 0 M L ) 	 440

T H E  M ACA L L A N  4 0  “ B OT T L E D  I N  2 02 5’’  ( 3 0 M L) 	 1320

T H E  M ACA L L A N  4 0  “ B OT T L E D  I N  2 02 5’’  ( 5 0 M L) 	 2200

T H E  M AC A L L A N  M  D E C A N T E R  	 	 390

A N UA L  R E L E A S E  2 02 3  ( 1 0 M L )

T H E  M AC A L L A N  M  D E C A N T E R  	 	 1170

A N UA L  R E L E A S E  2 02 3  ( 3 0 M L )

T H E  M AC A L L A N  M  D E C A N T E R  	 	 1950

A N UA L  R E L E A S E  2 02 3  ( 5 0 M L )



I S L AY 

L A P H R OA I G  2 5 	 	 250

A R D B E G  1 0 	 	 26

L AG AV U L I N  1 6 	 	 24

O B A N  

O B A N  1 4  	 	 24

B L E N D E D

B U C H A N A N ’ S  D E L U X E  1 2 	 	 20

C H I VA S  R E G A L  1 2 	 	 18

C H I VA S  R E G A L  1 8  	 	 32

C H I VA S  R E G A L  R OYA L  S A L U T E  2 1  	 	 58

J O H N N I E  WA L K E R  B L U E  L A B E L 	 	 58

J O H N N I E  WA L K E R  G O L D  L A B E L  R E S E RV E  		  20 

J O H N N I E  WA L K E R  B L AC K  L A B E L  1 2  YO  	 	 18 

G R A N D  O L D  PA R R  1 2 	 	 18

E S TA D O S  U N I D O S

B O U R B O N 

K E N T U C K Y 

M A K E R ’ S  M A R K   F U L LY  M AT U R E D 	 	 18

W O O D F O R D  R E S E RV E  M A S T E R  C O L L E T I O N 	 20

B L A N T O N ’ S  S I N G L E  B A R R E L  	 	 30

T E N N E S S E E 

J AC K  DA N I E L’ S  G E N T L E M A N  J AC K 	 	 30

R Y E  

S A Z E R AC  RY E 	 	 20

W O O D F O R D  R E S E RV E  RY E  	 	 20



J A P Ó N

S I N G L E  M A LT

T H E  H A K U S H U  1 2  S I N G L E  M A LT 	 	 52

T H E  H A K U S H U  1 8  S I N G L E  M A LT 	 	 250

T H E  YA M A Z A K I  1 2  S I N G L E  M A LT 	 	 48

B L E N D E D

H I B I K I  2 1  ( 5 0 M L ) 	 	 185

H I B I K I  3 0  ( 5 0 M L ) 	 	 1570

N I K K A  F R O M  T H E  B A R R E L 	 	 24

A P E R I T I V O S

A P E R O L  		  12

C A M PA R I  		  12

P E T R O N I   B I T T E R  		  12

L I L L E T  B L A N C  		  12

S U Z E  		  12

V E R M U T

L AV I L L A  R O J O  -  M A D R I D  		  8

F O T- L I  1 9  B O TÁ N I C O S  -  R E U S  		  8

VA L D E S P I N O  ( B A S E  D E  O L O R O S O )  		  10

J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A

G O N Z Á L E Z  BYA S S  L A  C O PA  B L A N C O  	 8

J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A

G I U S E P P E  B .  C A R PA N O,  		  12

A N T I C A  F O R M U L A  -  T O R I N O

D E L  P R O F E S S O R E  V E R M O T U H  		  14

D I  T O R I N O  C L A S S I C O  -  P I E M O N T E



DIGESTIVOS Y L ICORES F INOS

A M A R O  M O N T E N E G R O  		  10

A M A R O  S I C I L I A N O  AV E R N A  		  10

F E R N E T  B R A N C A  		  10

J ÄG E R M E I S T E R  		  10

M A RT I N  C O DA X  B L A N C O  		  10

R UAV I E J A  AG UA R D I E N T E  D E  O R U J O  	 10

R UAV I E J A  L I C O R  D E  H I E R B A S  		  10

R UAV I E J A  C R E M A  D E  O R U J O  		  10

B A I L E YS ’  T H E  O R I G I N A L  I R I S H  C R E A M 	 10

G R A N D  M A R N I E R  C O R D O N  R O U G E   	 10

G R A P PA  N O N I N O  4 3 º  		  14

G R A P PA  S A S S I C A I A  P O L I  I L   		  32

B A R R I L I  D I  S A S S I C A I A

C H A RT R E U S E  J AU N E  ( A M A R I L L O )  		  15

C H A RT R E U S E  V E RT E  ( V E R D E )  		  15

C E R V E Z A S

M A H O U  5  E S T R E L L A S  PA L E  L AG E R  3 3 C L 		  10

M A H O U  S I N  G L U T E N  PA L E  L AG E R  3 3 C L 		  10

M A H O U  0,0  T O S TA DA  A M B E R  L AG E R  3 3 C L 	 10

A L H A M B R A  1 92 5  P I L S N E R  3 3 C L 		  10

C I B E L E S  R U B I A  PA L E  A L E  3 3 C L 		  10

C I B E L E S  S T O U T  3 3 C L 		  10

R E F R E S C O S  Y  A G U A S

P E P S I 		  8

P E P S I  M A X 		  8

T Ó N I C A  S C H W E P P E S 		  8



T Ó N I C A  F E V E R  T R E E 		  8

P E R R I E R  3 3 C L 		  6

S A N  P E L L E G R I N O  5 0 C L 		  8

V I C H Y  C ATA L A N  5 0  C L 		  8

Z U M O S

Z A N A H O R I A ,  N A R A N J A  Y  J E N G I B R E 	 10

L I M Ó N ,  E S P I N AC A S  Y  P E P I N O 		  10

L I M Ó N ,  M A N G O  Y  P I Ñ A 		  10

T O M AT E  Y  E S P E C I A S 		  10

C A F É S

C A F É  E S P R E S S O 		  8

C A P P U C C I N O 		  8

C A F É  I R L A N D É S , 		  14

whisky irlandés, café, azucar moreno y nata

C A F É  PA L AC E , 		  14

café, licor de café, licor de avellanas y nata

C A F É  1 9 1 2 , 		  12

café, licor de cacao, grand marnier, chocolate y ralladura de naranja

C A R A J I L L O  M E X I C A N O, 		  12

café y licor 43

C A R A J I L L O, 		  12

café y brandy

Selección de leche: desnatada, semidesnatada, entera, sin lactosa
Selección de leche vegetal: de almendras, de avena, de soja

T É  E  I N F U S I O N E S

JA D E  S WO R D  O RGA N I C O  G U N P OW D E R 	 11

L E M O N G R A S S  Y  J E N G I B R E 		  11

G R O S E L L A  Y  F L O R E S  D E  H I B I S C U S 		  11



E S P U M O S O S  Y  C H A M PA G N E S

	 Copa        Botella

B L A N C

C E L L E R  K R I P TA  U B AC  G R A N  R E S E RVA 	 2019 	           12 	 65

Macabeo, Xarel·lo & Parellada / Corpinnat

P E R R I E R  J O U Ë T  G R A N D  B R U T  				  	 MV 	           23 	 105

P. Noir, Meunier & Chardonnay / AOC. Champagne

C H AVO S T  B L A N C  D’A S S E M B L AG E  			  	 MV 	           23 	 105

B R U T  N AT U R E

Chardonnay & Meunier / AOC. Champagne

J M  S É L ÈQ U E ,  S O L E S S E N C E  E X T R A  B R U T 	 MV 	           23 	 105

Chardonnay, P. Noir & Meunier / AOC. Champagne

E T I E N N E  C A L S AC ,  L’ É C H A P P É E  B E L L E 	 MV 	           25 	 120

E X T R A  B R U T  B L A N C  D E  B L A N C S

Chardonnay / AOC. Champagne

R O S É

C E L L E R  K R I P TA  R O S AT  B R U T  R E S E RVA 	 2022 	           12 	 65

Trepat / Corpinnat 

P E R R I E R  J O U Ë T,  B L A S O N  R O S É 			  	 MV 	           30 	 145

P. Noir, Chardonnay & Meunier / AOC. Champagne  

V I N O S  B L A N C O S

	 Copa        Botella

V E I G A  S E R A N T E S ,  VA L  D O  S A L N É S 			  	 2023 	           12 	 55

Albariño. DO. Rías Baixas

C A N TA L A P I E D R A  V I T I C U LT O R E S ,  			  	 2023 	           12 	 55

C A N TAYA N O

Verdejo / Castilla y León



J E A N  L E Ó N ,  V I N YA  G I G I 				   	 2023 	           14 	 65

Chardonnay / DO. Penedès

K A RT H ÄU S E R H O F,  E I T E L S B AC H E R 			  	 2021 	           17 	 80

A LT E  R E B E N  S PÄT L E S E

Riesling / DOP. Mosel

S A M U E L  B I L L AU D, 					    2022 	           20 	 95

L E S  G R A N D S  T E R R O I S

Chardonnay / AOC. Chablis

D O M A I N E  D E  C I G A L U S 				   	 2022 	           22 	 105

Chardonnay, Viognier & Sauvignon B. IGP Pays d’Oc

V I N O S  T I N T O S

	 Copa        Botella

D O M I N I O  D E  A N Z A , 					    2023 	           12 	 55

S E L E C C I Ó N  D E  PA R C E L A S

Mencía / DO. Bierzo

B O D E G A S  C O N TA D O R ,  					    2021 	           14 	 65

P R E D I C A D O R

Tempranillo & Otras / DOCa. Rioja

C O M A N D O  G ,  L A  B R U J A 				   	 2023 	           16 	 70

Garnacha / DO. Vinos de Madrid

S A N  R O M Á N  B O D E G A S  Y  V I Ñ E D O S 			  	 2021 	           17 	 80

Tinta de Toro / DO. Toro

M AT T H I E U  B A R R E T  -  D O M A I N E  D U  			 	 2023 	           18 	 85

C O U L E T,  N O  W I N E ’ S  L A N D

Syrah / AOC. Côtes du Rhone

D O M A I N E  J AC Q U E S  P R I E U R , 				   	 2021 	           26 	 130

B O U R G O G N E

Pinot Noir / AOC. Bourgogne



V I N O S  R O S A D O S

	 Copa           Botella

C H I V I T E  L A S  F I N C A S 					    2021 	           9 	 40

Garnacha tinta & tempranillo / IGP. 3 Riberas

G É R A R D  B E RT R A N D,  					    2021 	           10 	 45

S O U R C E  O F  J OY

Grenache noir, Syrah & Cinsault / AOC. Languedoc


