
U N  L U G A R  L E G E N DA R I O PA R A 
M E N T E S  I L U S T R E S

VG – Vegano, V – Vegetariano 

COMPROMISO CON LA SOSTENIBILIDAD 

Nuestro compromiso con la sostenibilidad se refleja en el abastecimiento de nuestros productos. 
Muchos de nuestros productos (pescado, carne, productos lácteos, etc.) proceden de proveedores 
locales. Nuestro café y té tienen certificación verde y provienen de asociaciones de comercio justo.

El pescado crudo que se utiliza en nuestros platos está previamente congelado, tal y como 
marca la legislación vigente para la prevención de anisakis (R.D. 1021/2022). 

El consumo de carnes, pescados, mariscos o huevos crudos o poco cocidos puede aumentar 
el riesgo de contraer enfermedades transmitidas por los alimentos.

Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, disponemos de un menú con todos los alérgenos. 

Como parte de nuestro compromiso con la reducción del desperdicio alimentario, estaremos encantados 
de facilitarle un recipiente para llevar la comida que no haya consumido en nuestro bar.

Según la ley local el consumo de alcohol para menores de 18 años está prohibido. 

Precios con IVA incluido. Precios en Euros. 



M Á S  D E  U N  S I G LO  E N T R E 
C L Á S I C O S  Y  N U E VA S  L E Y E N DA S 

Desde que abrió sus puertas en 1912, el Palace siempre 

se ha enorgullecido de su bar, y nuestros clientes

 así lo han percibido. 

Hemingway utilizó nuestra barra como telón de fondo para 

una escena crucial en su novela Fiesta y elogió nuestro Martini. 

Además, el hotel se convirtió en la cuna de los mejores 

bartenders de Madrid. 

El 27 Club, llamado así por la Generación del 27, cuyos 

miembros como Dalí y Buñuel fueron habituales aquí, 

representa el último capítulo del legendario linaje 

de coctelería del Palace. 

Fieles a nuestro compromiso con los estándares clásicos, 

pero abiertos a la innovación, esta carta reinterpreta las recetas 

que dieron fama al Palace e introduce nuevas creaciones 

que aspiran a ser los clásicos del mañana.

Si desea disfrutar de algún clásico que no figure en 
nuestra carta, estaremos encantados de preparárselo con 

el mismo cuidado y dedicación que ponemos en cada 
una de nuestras creaciones. 

Clásicos a partir de 18 €.



L A  C U LT U R A  D E L  C Ó C T E L 
D E S D E  1 9 1 2 

C L U B  M A RT I N I 	                                         18

Beefeater London Dry, Jerez Amontillado, aceituna macerada en Amontillado

Hace ochenta años, Jacinto Sanfeliu Brucart, legendario jefe de barra del hote, se atre-
vió a reinterpretar un icono americano sustituyendo el vermut seco por la elegancia de 
un excepcional Amontillado. Hoy recuperamos aquella receta y la traemos al presente 
con un último gesto: una aceituna lentamente macerada en Amontillado. Un cóctel 
que atraviesa el tiempo. Un homenaje a nuestra historia y a quienes la escribieron 
detrás de la barra.

C H A M PAG N E  C O C K TA I L 	 20

Brugal 1888, miel infusionada en té, zumo de limón, 
Champagne Perrier-Jouët Grand Brut

En el Palace, dicen que siempre se bebieron muchos Dry Martinis y Champagne Cocktails. 
Y cómo no querer brindar con champagne bajo nuestra histórica cúpula. Nuestra versión 
se atreve a reinterpretar este gran clásico con ron, miel, limón y delicados toques de 
té verde. Y, por supuesto, el mejor champagne. Un clásico con espíritu Palace. Una 
invitación a celebrar.

E S P R E S S O  C O C O T I N I 	 18

Vodka Absolut, Cold Brew 40 Mr. Black, Espuma de coco

Nacido en el Londres de los años 80 por una célebre modelo, nuestro Espresso Martini 
llega al Palace envuelto en un guiño a la alta costura y al glamour que tantas veces ha 
cruzado sus puertas. Intenso, oscuro y elegante, se corona con una delicada espuma 
especiada de coco, como un collar de perlas blancas sobre el eterno petite robe noire 
de Coco Chanel.

LO S  G R A N D E S  C L Á S I C O S  D E  L A 
C O C T E L E R Í A  Q U E  H A N  AC O M PA Ñ A D O 

N U E S T R A  H I S TO R I A ,  R E I N T E R P R E TA D O S 
J U N TO  A  N U E VA S  C R E AC I O N E S  Q U E 
S E R Á N  LO S  C L Á S I C O S  D E L  M A Ñ A N A



L A  C U LT U R A  D E L  C Ó C T E L 
D E S D E  1 9 1 2

P I N K U  H I G H B A L L 	 23

Hibiki Harmony, soda de fresa y albahaca

En los grandes bares de hotel no solo se han bebido grandes cócteles. También 
combinados sencillos que terminaron convirtiéndose en clásicos. El Whisky Soda es uno 
de los favoritos de nuestra barra y lo reinterpretamos con whisky japonés y una soda 
casera de fresa y albahaca. Pinku hace un guiño al provocador cine rosa japonés de los 
años 60 y 70. Un clásico aparentemente sencillo que esconde mucho más.

C H O C O L AT E  N E G R O N I  	 18

Beefeater London Dry, Campari, Vermouth Rosso Carpano Classico, 
fat wash de manteca de cacao, Bitters de chocolate

Partimos de uno de los grandes protagonistas del aperitivo contemporáneo para 
transformarlo en un cóctel de mayor profundidad, elegante y lleno de matices. Su 
carácter vibrante se funde con la delicadeza de la manteca de cacao, que aporta una 
textura sedosa y envolvente sin restarle frescura.

M A R G A R I TA  C A N S I N O 	 21

Alipús San Juan, Olmeca Altos Plata, Cointreau, zumo de lima, 
sirope de agave Monin

Nuestra interpretación de un gran clásico comienza con un homenaje a la tierra que le 
dio origen. Mezcal y tequila se encuentran en la copa para revelar toda la riqueza del 
agave: profundidad, carácter y un delicado recuerdo ahumado. Su nombre esconde, 
además, una historia de cine, un guiño a una de nuestras ilustres huéspedes: Rita 
Hayworth, nacida Margarita Cansino.

PA L O M A  R O S É 	 18

Olmeca Altos Plata, Celler Kripta Rosat Brut Reserva, zumo de pomelo

Algunos dicen que la Paloma es el nuevo gin tonic. Puede ser. Pero ¿por qué utilizar 
un refresco cuando podemos brindar con burbujas naturales? En el Palace sentimos 
especial debilidad por el cava rosado y este cóctel lo deja claro. Fresco, vibrante y lleno 
de burbujas. Nuestra particular manera de vestir de rosé un clásico.



L A  C U LT U R A  D E L  C Ó C T E L 
D E S D E  1 9 1 2

O L D  S C H O O L  FA S H I O N E D  	 20

Diplomático Reserva Exclusiva, Amontillado 12 años, Chestnut Bitters

Durante décadas, el Palace ha sido escuela de generaciones de barmen madrileños. 
Y una de las primeras lecciones siempre fue la misma: reinterpretar los clásicos con 
respeto. Nuestros barmen mantienen hoy viva esa tradición con un Old Fashioned 
elaborado con ron y vino de Jerez. Un homenaje a la vieja escuela y a quienes siguen 
escribiendo su historia detrás de nuestra barra.

H I G O   	 24

The Macallan 12 Double Cask, cordial de higo, Williams & Humbert Palo 
Cortado VOS, Scrappy’s Orleans Bitters

La hoja de higo se ha convertido en un ingrediente muy apreciado en las mejores 
barras por sus elegantes aromas, sorprendentemente cercanos al coco. Nosotros la 
combinamos con un excepcional whisky escocés y un vino de Jerez de mucho pedigrí. 
Dos grandes clásicos y un ingrediente inesperado para crear un cóctel contemporáneo 
con espíritu madrileño.

C A M A L E Ó N  S O U R 	 20

Maker’s Mark Fully Matured, zumo de limón, sirope de miel

El Whisky Sour suele llegar a la mesa sobre hielo y coronado con clara de huevo. En 
el Palace hemos preferido cambiar las reglas con elegancia: lo servimos en coupette 
y sustituimos ese acabado clásico por una delicada espuma de manzanilla, que aporta 
nuevos aromas y sabores a cada sorbo. Una reinterpretación tan elegante como el lugar 
que la rodea. Porque hasta los grandes clásicos pueden cambiar de piel.

C Ó C T E L E S  S I N  A L C O H O L

U - G - O 	 12

Martini Floreale, flor de saúco, limón, menta y soda

E L  J A R D Í N  D E L  P R A D O 	 12

Fresa, albahaca, agave, y limón

C R A Z Y  B E E 	 12

Zumo de pomelo, zumo de límon, cordial de Te rojo  
y miel, clara de huevo



T H E  2 7  C L U B  W H I S K Y  C O L L E C T I O N

N U E S T R A  S E L E C C I Ó N  D E  W H I S K I E S  E X C E P C I O N A L E S , 
G R A N D E S  R E F E R E N C I A S ,  E T I Q U E TA S  S I N G U L A R E S 
Y  E D I C I O N E S  E S P E C I A L E S  P R O C E D E N T E S  D E  L A S 

D E S T I L E R Í A S  M Á S  P R E S T I G I O S A S  D E L  M U N D O

E S C O C I A

S I N G L E  M A LT 

H I G H L A N D 

T H E  M AC A L L A N  1 2  D O U B L E  C A S K 	 30

T H E  M AC A L L A N  1 5  D O U B L E  C A S K  	 51

T H E  M AC A L L A N  1 8  D O U B L E  C A S K  		 91

T H E  M AC A L L A N  T I M E  S PAC E  M A S T E RY  	 	 450

2 0 0  A N N I V E R S A RY  ( 5 0 M L )

T H E  M AC A L L A N  2 5  S H E R RY  OA K  ( 5 0 M L ) 	 595

T H E  M AC A L L A N  3 0  D O U B L E  C A S K  ( 1 0 M L )  		 190

T H E  M AC A L L A N  3 0  D O U B L E  C A S K  ( 3 0 M L ) 		 570

T H E  M AC A L L A N  3 0  D O U B L E  C A S K  ( 5 0 M L ) 		 950

T H E  M AC A L L A N  4 0  “ B O T T L E D  I N  2 0 2 5 ’’  ( 1 0 M L ) 	 440

T H E  M ACA L L A N  4 0  “ B OT T L E D  I N  2 02 5’’  ( 3 0 M L) 	 1320

T H E  M ACA L L A N  4 0  “ B OT T L E D  I N  2 02 5’’  ( 5 0 M L) 	 2200

T H E  M AC A L L A N  M  D E C A N T E R  	 	 390

A N N UA L  R E L E A S E  2 02 3  ( 1 0 M L )

T H E  M AC A L L A N  M  D E C A N T E R  	 	 1170

A N N UA L  R E L E A S E  2 02 3  ( 3 0 M L )

T H E  M AC A L L A N  M  D E C A N T E R  	 	 1950

A N N UA L  R E L E A S E  2 02 3  ( 5 0 M L )

G L E N M O R A N G I E  1 0  B O U R B O N  C A S K S 		 18



S P E Y S I D E 

G L E N F I D D I C H  1 2 		  20

T H E  G L E N L I V E T  1 2  D O U B L E  C A S K  	 	 20

T H E  G L E N R O T H E S  2 4  YO  ( 5 0 M L )  	 	 160

T H E  G L E N R O T H E S  3 4  YO  ( 5 0 M L )  	 750

1 9 8 7  S I N G L E  C A S K  ( 5 0 M L )

I S L AY 

L A P H R OA I G  2 5 	 	 250

A R D B E G  1 0 	 	 26

L AG AV U L I N  1 6 	 	 24

O B A N  

O B A N  1 4  	 	 24

B L E N D E D 

B U C H A N A N ’ S  D E L U X E  1 2 	 	 20

C H I VA S  R E G A L  1 2 	 	 18

C H I VA S  R E G A L  1 8  	 	 32

C H I VA S  R E G A L  R OYA L  S A L U T E  2 1  	 	 58

J O H N N I E  WA L K E R  B L U E  L A B E L 	 	 58

J O H N N I E  WA L K E R  G O L D  L A B E L  R E S E RV E  		  20 

J O H N N I E  WA L K E R  B L AC K  L A B E L  1 2  YO  	 	 18 

G R A N D  O L D  PA R R  1 2 	 	 18

E S TA D O S  U N I D O S

B O U R B O N 

K E N T U C K Y 

M A K E R ’ S  M A R K   F U L LY  M AT U R E D 	 	 18

WO O D F O R D  R E S E RV E  M A S T E R ’ S  C O L L E C T I O N 	 20

B L A N T O N ’ S  S I N G L E  B A R R E L  	 	 30



T E N N E S S E E 

J AC K  DA N I E L’ S  G E N T L E M A N  J AC K 	 	 30

R Y E  

S A Z E R AC  RY E 	 	 20

WO O D F O R D  R E S E RV E  RY E  	 	 20

J A P Ó N

S I N G L E  M A LT

T H E  H A K U S H U  1 2  S I N G L E  M A LT 	 	 52

T H E  H A K U S H U  1 8  S I N G L E  M A LT 	 	 250

T H E  YA M A Z A K I  1 2  S I N G L E  M A LT 	 	 48

T H E  YA M A Z A K I  1 8  S I N G L E  M A LT 	 	 180 

 
B L E N D E D

H I B I K I  H A R M O N Y  	 	 30

H I B I K I  2 1  	 	 185

H I B I K I  3 0  ( 5 0 M L ) 	 	 1570 
 

N I K K A  F R O M  T H E  B A R R E L 	 	      24 

G I N E B R A

A L E M A N I A

M O N K E Y  4 7 	 22

E S C O C I A

H E N D R I C K ’ S 	 	 20

H E N D R I C K ’ S  L U N A R 	 	 25

T H E  B O TA N I S T 	 	 25



E S PA Ñ A

G I N  M A R E 	 	 18

L E  T R I B U T E 	 	 25

M A RT Í N  S E S S E  S I N G U L A R 	 	 18

N O R D É S 	 	 18

F R A N C I A

G ’ V I N E 	 	 22

T H E  G A R D E N E R  F R E N C H  R I V I E R A 	 	 24

I TA L I A

M A L F Y  O R I G I N A L E 	 	 18

I N G L AT E R R A

B E E F E AT E R  L O N D O N  D RY 	 	 18

B E E F E AT E R  C R OW N  J E W E L 	 	 20

B R O C K M A N S 	 	 25

L O N D O N  N º 1 	 	 18

M A RT I N  M I L L E R ’ S  9  M O O N S  	 	 22

S O L E R A  R E S E RV E 		

M A RT I N  M I L L E R ’ S 	 	 18

P LY M O U T H 		  20

S E V E N T Y  O N E  E AU  D E  N U I T 	 	 45

TA N Q U E R AY  T E N  	 	 24

J A P Ó N

R O K U 	 	 20

K I . N O. B I 	 	 24

V E N E Z U E L A

C A N A Ï M A 	 	 24

A M A Z O N I C O  A N C E S T R A L 	 	 20



G I N E B R A  S I N  A L C O H O L

S E AG R A M ’ S  0.0 %  A L C .  VO L 	 	 18

M E Z C A L

C A S A M I G O S  J OV E N 	 22

A L Í P U S  S A N  J UA N 		  24

S I E T E  M I S T E R I O S  D O B A-Y E J 	 	 22

4 0 0  C O N E J O S  J OV E N 	 	 18

T E Q U I L A

C A S A  D R AG O N E S  B L A N C O 		  35

C L A S E  A Z U L  R E P O S A D O 		  50

C L A S E  A Z U L  P L ATA 	 	 35

D O N  J U L I O  B L A N C O 	 	 20

D O N  J U L I O  R E P O S A D O 	 	 22

D O N  J U L I O  R O S A D O 	 	 55

D O N  J U L I O  1 9 4 2  A Ñ E J O 	 	 80

H E R R A D U R A  R E P O S A D O 	 	 20

M A E S T R O  D O B E L  D I A M A N T E 	 	 32

M A E S T R O  D O B E L  5 0  	 	 130
C R I S TA L I N O  E X T R A  A Ñ E J O 		

O L M E C A  A LT O S  P L ATA 	 	 18

PAT R Ó N  S I LV E R 	 	 25

PAT R Ó N  R E P O S A D O 	 	 28

1 8 0 0  C R I S TA L I N O 	 	 25

1 8 0 0  M I L E N I O 	 	 88



C O C U Y

V E N E Z U E L A

C O C U Y  S A R O C H E ,  AG AV E  C O C U I  T R E L E A S E 	 28

V O D K A

E S TA D O S  U N I D O S

T I T O’ S 	 	 18

S Q UA R E  O N E  C U C U M B E R 	 	 20

F R A N C I A

G R E Y  G O O S E 	 	 24

P O L O N I A

B E LV E D E R E  O R G A N I C 	 	 20

S U E C I A

A B S O L U T  E LY X 	 	 25

J A P Ó N

H A K U  VO D K A 	 	 18

A R M A G N A C

B A S -A R M AG N AC  DA RT I G A L O N G U E  2 0 1 2 		  24

C O G N A C

R E M Y  M A RT I N  V S O P 	 	 28

H E N N E S S Y  V S O P 	 	 28 

H E N N E S S Y  XO 	 	 84

M A RT E L L  XO 	 	 65

R E M Y  M A RT I N  XO 	 	 70

R E M Y  M A RT I N  L O U I S  X I I I  ( 1 C L ) 	 	 120



B R A N D Y

1 8 6 6  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 		  20

C A R L O S  I  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 	 	 18

P E I N A D O  2 0  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 	 	 35

P E I N A D O  1 0 0  S O L E R A  G R A N  R E S E RVA 	 75

T O R R E S  1 0  R E S E RVA  I M P E R I A L 	 	 14

R O N

R E P Ú B L I C A  D O M I N C A N A 

M AT U S A L E M  1 5  A Ñ O S 		  20

M AT U S A L E M  1 0  A Ñ O S 	 	 16

B A R C E L Ó  I M P E R I A L 	 	 20

B R U G A L  1 8 8 8 	 	 20

B R U G A L  D O B L E  R E S E RVA 	 	                                                  16

G U AT E M A L A

Z AC A PA  R OYA L 	 	 104

Z AC A PA  XO 	 	 56

Z AC A PA  2 3 	 	 22

N I C A R A G U A

F L O R  D E  C A Ñ A  1 8 	 	 20

F L O R  D E  C A Ñ A  1 2 	 	 16

V E N E Z U E L A

D I P L O M AT I C O  A M B A S S A D O R  S E L E C T I O N 	 77 

D I P L O M AT I C O  R E S E RVA  E XC L U S I VA 	 	 20

S A N TA  T E R E S A  S O L E R A  1 7 9 6 	 	 18



J A M A I C A

H A M P D E N  S TAT E  H L C F  C L A S S I C   		  24 

A P P L E N T O N  E S TAT E  S I G N AT U R E  	 	 20

C O L L E C T I O N  L I M I T E D  E D I T I O N S

P L A N TAT I O N  PA N A M A  V I N TAG E  2 0 1 0    	 	 24 

P L A N TAT I O N  F I J I  V I N TAG E  2 0 0 4    	 	 21 

P L A N TAT I O N  J A M A I C A  V I N TAG E  1 9 9 6    		  22

E S P U M O S O S  Y  C H A M PA G N E S

	 Copa        Botella

B L A N C

C E L L E R  K R I P TA  U BAC  G R A N  R E S E RVA 	 	2019 	 12 	 65

Macabeo, Xarel·lo & Parellada / Corpinnat

P E R R I E R  J O U Ë T  G R A N D  B R U T 				   MV 	 23 	 105

Pinot Noir, Meunier & Chardonnay / AOC. Champagne

H E N R I  G I R AU D  E S P R I T N AT U R E 			  MV 	 24 	 120 
Pinot Noir & Chardonnay / AOC. Champagne

PAU L  G OSS E T  AU  F I L  D E S 		 MV 	 25 	 125
T E M P S  L’ H I V E R 

Pinot Noir / AOC. Champagne

P E R R I E R-J O U Ë T  B LA N C 		 MV		  170
D E  B L A N C S  B R U T 
Pinot Noir / AOC. Champagne

P E R R I E R-J O U Ë T  B E L L E  E P O Q U E  B RU T 		 2015   	                                        365

Pinot Noir / AOC. Champagne

R O S É

C E L L E R  K R I P TA  ROSAT  B RU T  R E S E RVA 		 2022 	 12 	 65

Trepat / Corpinnat 

P E R R I E R  J O U Ë T,  B L A S O N  R O S É 			  MV	 35 	 165

Pinot Noir, Chardonnay & Meunier / AOC. Champagne  



V I N O S  B L A N C O S
	 Copa        Botella

B I D EO NA ,  CA B E ZA DA S  -  C U V É E  D E L 		 2023 	 11                  45 
S O M M E L I E R  T H E  PA L AC E  H O T E L 
Viura / DOCa. Rioja

 
D O M I N I O  D O B I B E I  L A L U M E 				   2023 	 12 	                    60 

Treixadura, Godello, Albariño & Others / DO. Ribeiro

C E L L E R  M A S  D O I X  M U R M U R I 				   2025 	 13 	 65

Garnacha Blanca & Macabeo / DOQ. Priorat

B O D E G A S  M A R A Ñ O N E S 				   2023	 15 	 75

Albillo Real / DO. Vinos de Madrid 

L AW S O N ’ S  D RY  H I L L S 		 2024 	 13               65

Sauvignon Blanc / GI. Marlborough

D O M A I N E  L U C I A N  M U Z A R D  E T  F I L 			  2024 	 16 	 80

Bourgogne Chardonnay / AOC Bourgogne

V I N O S  T I N T O S

	 Copa        Botella

B I D E O N A ,  L A D E R A S  -  C U V É E  D E L 			  2023	 11	 45
S O M M E L I E R  T H E  PA L AC E  H O T E L 
Tempranillo / DOCa. Rioja

PA X A R O  T O L O 				   2023 	 12 	 60

Mencía / DO. Ribeira Sacra 

R E M E L L U R I  R E S E RVA  				   2018 	 15 	 75

Tempranillo, Garnacha Tinta & Graciano / DOCa Rioja

S E I  S O L O  B O D EGA S  Y  V I Ñ E D O S 			  2023	 15                 75 
P R E L U D I O
Tempranillo / DO. Ribera del Duero

D U R I G U T T I  P I E D E M O N T E , 	 			  2023 	 12	                   60 
F I N C A  L A S  J A R I L L A
Malbec / Gualtallary, Valle de Uco

R O Q U E T T E  &  C A Z E S  				   2022 	 13 	 65

Touriga Nacional, Touriga Franca & Tinta Roriz / DOC. Douro



B I D E O N A  L O S  S A L B O S  			  2023 	           	            135 
T H E  PA L AC E  H O T E L ,  M A D R I D 
Exclusive single-vineyard edition for The Palace Hotel Madrid 
Tempranillo & Others / DOCa. Rioja

V I N O S  R O S A D O S  Y  C L A R E T E S

	 Copa           Botella

A L E G R E  VA L G A Ñ Ó N  C L A R E T E 			 2024 	 8 	 40

Garnacha tinta & Viura / DOCa. Rioja

C H I V I T E  L A S  F I N C A S ,  			  2021 	 10 	 45

Garnacha tinta & tempranillo / IGP 3 Riberas

G É R A R D  B E RT R A N D,   		  	2021 	 11 		  50
S O U R C E  O F  J OY
Grenache noir, Syrah & Cinsault / AOC. Languedoc

 
V I N O S  S I N  A L C O H O L

F R E N C H  B L O O M  L E  B L A N C  0.0 %  				            	 95

W I N  V E R D E J O  0.0 %  				    	          	 55

W I N  T E M P R A N I L L O  1 2  M O N T H S  0.0 % 			            	 65

C E R V E Z A S

M A H O U  5  E S T R E L L A S  C A Ñ A 		  10

M A H O U  5  E S T R E L L A S  PA L E  L AG E R  3 3 C L 		  10

M A H O U  S I N  G L U T E N  PA L E  L AG E R  3 3 C L 		  10

M A H O U  0,0  T O S TA DA  A M B E R  L AG E R  3 3 C L 	 10

M A H O U  0,0  R U B I A  PA L E  L AG E R  3 3 C L 	 10

M A H O U  5  E S T R E L L A S  D O U B L E 		  15

M A H O U  R E S E RVA  H E L L E S  B O C K  3 3 C L   		  12

A L H A M B R A  1 92 5  P I L S N E R  3 3 C L 		  10

C I B E L E S  R U B I A  PA L E  A L E  3 3 C L 		  10

C I B E L E S  S T O U T  B L AC K  S T O U T  3 3 C L 		  10

M A D  9 1  A M B E R  A L E  “ M A D R I D” 		 10

M A D  9 1  I PA  I N D I A  PA L E  A L E  “ M A D R I D” 		  10



A P E R I T I V O S

A P E R O L  		  12

C A M PA R I  		  12

L I L L E T  B L A N C  		  12

S U Z E  		  12

S T.  P E T R O N I  B I T T E R  		  8

M A RT I N I  F L O R E A L E  0. 5  %  VO L  		  10

M A RT I N I  V I B R A N T E  0. 5  %  VO L 		 10

V E R M U T 

L AV I L L A  R O J O  -  E L  E S C O R I A L  		 8

F O T- L I  1 9  B O TÁ N I C O S  -  R E U S  		  8

VA L D E S P I N O  ( B A S E  D E  O L O R O S O )  		  10

J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A

G O N Z Á L E Z  BYA S S  L A  C O PA  B L A N C O  	 8

J E R E Z  D E  L A  F R O N T E R A

G I U S E P P E  B .  C A R PA N O,  		  12

A N T I C A  F O R M U L A  -  T O R I N O

D E L  P R O F E S S O R E  V E R M O U T H  		  14

D I  T O R I N O  C L A S S I C O  -  P I E M O N T E

S T.  P E T R O N I  B R A N C O  		  10

S T.  P E T R O N I  V E R M E L L O 		  10

DIGESTIVOS Y L ICORES F INOS 

A M A R O  M O N T E N E G R O  		  10

A M A R O  S I C I L I A N O  AV E R N A  		  10

F E R N E T  B R A N C A  		  10

J ÄG E R M E I S T E R  		  10



M A RT Í N  C O DA X  B L A N C O  		  10

R UAV I E J A  AG UA R D I E N T E  D E  O R U J O  	 10

R UAV I E J A  L I C O R  D E  H I E R B A S  		  10

R UAV I E J A  C R E M A  D E  O R U J O  		  10

B A I L E YS ’  T H E  O R I G I N A L  I R I S H  C R E A M 	 10

G R A N D  M A R N I E R  C O R D O N  R O U G E   	 10

G R A P PA  N O N I N O  4 3 º  		  14

G R A P PA  S A S S I C A I A  P O L I  I L   		  32

B A R R I L I  D I  S A S S I C A I A

C H A RT R E U S E  J AU N E  ( A M A R I L L O )  		  15

C H A RT R E U S E  V E RT E  ( V E R D E )  		  15

R E F R E S C O S  Y  A G U A S

S P R I T E 		  8

C O C A-  C O L A 		  8

C O C A-  C O L A  L I G H T 		  8

C O C A-  C O L A  Z E R O 		  8

C O C A-  C O L A  Z E R O  Z E R O 		  8

FA N TA  L I M Ó N 		  8

FA N TA  N A R A N J A 		  8

AQ UA R I U S 		  8

AQ UA R I U S  N A R A N J A 		  8

F U Z E  T E A  G R E E N  T E A  M A R AC U YA 		  8

F U Z E  T E A  L I M Ó N 		  8

F U Z E  T E A  L I M Ó N  S I N  A Z Ú C A R 		 8

T Ó N I C A  S C H W E P P E S 		  8

S C H W E P P E S  S E L E C T I O N  L I M Ó N 		  8

S C H W E P P E S  S E L E C T I O N  N A R A N J A 		  8

S C H W E P P E S  P O M E L O 		  8



T Ó N I C A  F E V E R  T R E E 		  8

AG UA  M O N DA R I Z   3 3 C L 		  5,50

AG UA  C O N  G A S  M O N DA R I Z  3 3 C L 		  5,50

AG UA  M O N DA R I Z  75 C L 		  9

AG UA  C O N  G A S  M O N DA R I Z  75 C L 		  9                                                               

P E R R I E R  3 3 C L 		  6

S A N  P E L L E G R I N O  5 0 C L 		  8

V I C H Y  C ATA L A N  5 0  C L 		  8

Z U M O S

Z A N A H O R I A ,  N A R A N J A  Y  J E N G I B R E 	 10

L I M Ó N ,  E S P I N AC A S  Y  P E P I N O 		  10

M A N G O 		  10

T O M AT E  Y  E S P E C I A S 		  10

C A F É S

C A F É  E S P R E S S O 		  8

C A P P U C C I N O 		  8

C A F É  I R L A N D É S , 		  14

whisky irlandés, café, azúcar moreno y nata

C A F É  PA L AC E , 		  14

café, licor de café, licor de avellanas y nata

C A F É  1 9 1 2 , 		  12

café, licor de cacao, Grand Marnier, chocolate y ralladura de naranja

C A R A J I L L O  M E X I C A N O, 		  12

café y licor 43

C A R A J I L L O, 		  12

café y brandy

Selección de leche: desnatada, semidesnatada, entera, sin lactosa

Selección de bebidas vegetales: de almendras, de avena, de soja



T É  E  I N F U S I O N E S

P O M M E  D ` A M O U R 	 8

JAU M E  L E M O N 		  8

PA S S I O N  D E  F L E U R 		  8

T E  M ATC H A 		  11

TA PA S

C R O Q U E TA  D E  J A M Ó N  I B É R I C O,  		  16

velo de tocino (4 uds.)
 

M I L H O J A S  D E  PATATA , 		  12

salsa brava, alioli de ajo negro (V)

C H U R R O  D E  B AC A L AO,  		  12

sal de algas piri-piri, salsa tártara (4 uds.)

A N C H OA  D E L  C A N TÁ B R I C O, 		  6

brioche, mantequilla de algas 

G I L DA  M AT R I M O N I O,  		  5

aceituna, piparra, boquerón, anchoa 

G I L DA  D E  P U L P O,   		  7

patata, cebolla encurtida, pimentón ahumado

O S T R A  D E  N O R M A N D Í A  N O.  3, 		  9

salsa de manzana verde, hierbas aromáticas, caviar

B I K I N I  D E  J A M Ó N  I B É R I C O, 		  16

mozzarella, trufa, chips de verduras

C AV I A R

“ R E A L  C AV I A R ”  S E R V I D O  C O N  B L I N I S  Y  C R E M A  A G R I A

B A E R I  3 0 G 		  125

A M U R  B E L U G A  3 0 G 		  145

A M U R  O S C I E T R A  3 0 G 		  145

O S C I E T R A  A H U M A D O  3 0 G 		  190

A L B I N O  3 0 G  		  245

* S U P L E M E N T O  5 G  C AV I A R  B A E R I  		  20



L I G E R O

E N SA L A D I L L A  R U SA  L A  C Ú P U L A ,  	 18

aceituna gordal, piparra, ventresca de atún

TA RTA R  D E  Z A N A H O R I A  C O N  N A R A N JA , 	 16

trigo sarraceno, capuchinas, salsa de zanahoria-jengibre (VG) 

B R I O C H E  D E  S T E A K  TA RTA R ,  		  26

pan brioche tostado, champiñones encurtidos, ajo negro y yema de huevo

J A M Ó N  1 0 0 %  I B É R I C O  D E  B E L L O TA 		  42

“ I B É R I C O S  T O R R E Ó N ”,  		

pan de cristal, tomate rallado

S E L E C C I Ó N  D E  3  Q U E S O S  E S PA Ñ O L E S ,                          21

mermelada de temporada, regañás (V)

E N SA L A DA  D E  H OJA S  V E R D E S, 	 16

semillas, uvas, manzana, salsa de yogur, nueces (V)

E N S A L A DA  C É S A R  T H E  PA L AC E ,  		  18

huevo mollet, croutons, panceta, queso Mahón

P E C H U G A  D E  P O L L O 		  6* 
B O GAVA N T E  							       21*

E N T R E PA N E S

“ S E R V I D O  C O N  PATATA S  F R I TA S ”

H A M B U RG U E SA  D E  VAC U N O, 		  28

mayonesa de pimientos del piquillo, queso Manchego, pepino encurtido

C I A BAT TA  C O N  P O L LO  P I R I - P I R I , 	 22

salsa tártara, lechuga romana, tomate

P E R R I TO  D E  P U L P O, 		  28

pan brioche, mayonesa de kimchi, puerro frito

C I A BAT TA  D E  CA L A BAC Í N , 		  20

hummus de tomate seco, albahaca (VG)

SA N DW I C H  C L U B  T H E  PA L AC E , 		  26

salsa César, pechuga de pollo, queso Mahón, panceta, huevo frito


